W Secundum Vintage 1999

A Niepoort criou um segundo estilo de Porto Vintage: o Secundum Vintage. A intengio do Secundum ¢ a
criagio de um Vintage mais acessivel que ofereca satisfagio imediata, mas com um equilibrio que lhe
permita evoluir favoravelmente durante décadas. Secundum 1999 foi a primeira produgio deste Vintage,
que mostra o tanino dos grandes anos, presente e maduro. Este tanino confere-lhe a longevidade e, ao
mesmo tempo, pela sua frescura, permite uma apreciagdo mais precoce. Para Dirk Niepoort, o Secundum
1999 £ impressionante, mostra taninos, mas também a fruta concentrada e rica. Um Vintage poderoso com

muito bom potencial de envelhecimento.”

VINIFICACAO

O Secundum 1999 foi produzido a partir de vinhas com mais de 70 anos (predominantemente Tinta Roriz,
Touriga Franca, Tinta Amarela e Touriga Nacional). As uvas foram pisadas a pé e o envelhecimento deu-se
nas nossas caves de Vila Nova de Gaia em grandes depdsitos de madeira velha.

NOTAS DE PROVA

De cor rica e carregada; o aroma intenso de fruta madura mostra toques de chocolate e cacau. Vibrantes e
atractivos aromas de frutos silvestres e flores. Encorpado, com taninos firmes, embora refinados, amaciados
com uma boa acidez, resultando num Vintage fresco, equilibrado e com um final muito longo. Poderoso na
boca, ¢ um vinho que se mastiga. Apresenta o tanino dos grandes anos, presente e maduro, que lhe confere

alongevidade mas, 20 mesmo tempo, permite uma apreciagio mais precoce.

INFORMAGAO TECNICA

PRODUTOR Niepoort (Vinhos) S.A.  REGIAO Douro  TIPO DE SOLO Xisto
VINHAS Vinha da Pisca, Vale do Pinhio, Ferrio IDADE DAS CEPAS Mais de 70 anos

CASTAS Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao, Tinta Francisca, Tinta Amarela,
Sousio, Tinta Roriz

DENSIDADE POR HA 4000-6000  PERIODO DE VINDIMA Setembro/Outubro  FORMA DE VINDIMA Manual
FERMENTACAO Lagares/Pisaapé ENGARRAFADO 2001

ESTAGIO 2 anos em grandes depésitos de madeira velha  ACUCAR RESIDUAL (G/DM3) 92.7  ALCOOL (%) 20
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BAUME 2.9 PH 3.67 ACIDEZ TOTAL (G/DM°) 418 PRODUCAQ 25.000 garrafas

SUGESTAO DE ACOMPANHAMENTO Perfeito com Queijo da Serra, Stilton, outros queijos azuis
ou amanteigados. Sobremesas com ovos, tal como pio de 16.

H r - N ( n PORTUGAL UNAD EUROPEA
NORTE2020 95570 -



https://www.niepoort-vinhos.com/
https://www.norte2020.pt/
https://www.portugal2020.pt/
https://europa.eu/index_pt.htm

