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Jfg'watz‘ The Junior Ruby

In den letzten Jahrzehnten ist Niepoorts Philosophie: Innovation, Diversifizierung, Tabus brechen, die Tradition
erhalten. Basierend auf dieser Idee, haben wir das Konzept des Senior Tawny neu gestaltet, mit der traditionellen
Flasche und einem Schnurrbart, der die Senioritit zum Ausdruck bringen soll.

Parallel dazu, haben wir den Roten Junior neu gestaltet, und folgten dabei das Konzept eines jungen, frischen und
zeitgenéssischen Weins.

Der Junior Ruby wird sehr jung abgefillt und reift die restliche Zeit in der Flasche, in der er geschiitzt von duf3eren
FEinfliissen ist. Daher behilt er seine Frische, dunkle Farbe und das Aroma und den Geschmack von schwarzen Friichten.

VINIFIKATION

Der Junior Ruby stammt von ilteren Weinbergen mit niedrigem Ertrag aus der Region des Cima Corgo, im Douro-Tal.
Die Trauben werden weitgehend in Lagares vergoren, bevor sie in grof3en Holzfissern in unseren Kellereien, in Vila
Nova de Gaia, reifen.

DEGUSTATIONSNOTIZEN

Vollmundiger, fruchtbetonter, junger Portwein; leuchtendes Rot, ansprechende aromatische Nase mit Noten von reifen
Friichten (Pflaumen, Kirschen) und Nuancen von dunkler Schokolade und Kakao. Weich und samtig am Gaumen.

PRODUKTDATEN
HERSTELLER Niepoort (Vinhos) S.A. REGION Douro BODENART Schiefer WEINBERGE Vale do Pinhio/Ferrio

DURCHSCHNITTLICHES REBALTER Uber 30 Jahre

REBSORTEN Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao, Tinta Francisca, Tinta Amarela, Sousio, Tinta
Roriz

PFLANZENDICHTE DER REBSTOCKE/HA 4000-6000 |LESEZEITRAUM September/Oktober | ESEART Hand
GARUNG Lagares (Weinpresse)/Fussgestampft  REIFUNG 3 Jahre in Holzfudern  TROCKENEXTRAKT (G/ DM3) 130.3
RESTZUCKER (G/DM3) m ALKOHOLGEHALT (%) 20 BAUME 3.6 PHWERT 3.61  GESAMTSAURE (G/D|V|3) 4
FLUCHTIGE SAURE (G/DM®) 0.2 SO, GESAMT (MG/DM") 39 VOLUMENMASSE (G/CM®) 1.02
ALLERGENE Contém Sulfitos

PASSENDES ESSEN Der Junior Ruby pafit besonders gut zu hartem oder weichem Kise, auch zu Blaukise,
und zu allen Schokoladensorten. Kombiniert hervorragend zu Pfeffersteak.
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FLASCHE KASTEN PALETTE

x 6
295cm ‘ 836378
100 Kasten
5602840010857 5602840110854 cardboard —

T~
16.8cm 120 cm 80cm

NORTE2020 50570 B

Fue "
Desemetuiment Rigoral



https://www.niepoort-vinhos.com/
https://www.norte2020.pt/
https://www.portugal2020.pt/
https://europa.eu/index_pt.htm

